
Suppen aus der großen Terrine

Knackige Salate  -  frisch vom Markt

Vorweg, zwischendurch oder auch anstatt..

Fleische(r)slust

Tomatencremesuppe

Laugenbrez´n

Kleiner gemischter Salat

Salatvariation "Bavaria"

Hend´l Salat

Ein Paar Bratwürste

Obazda

Leckere Haxensülze

Frisches Landbrot mit Kräuterdip 2,80

Deftiges Vesperbrett´

Tellerfleisch

Allgäuer Bauernpfanne

Ochs am Spieß

Leckeres Rumpsteak

Räuber-Spieß-Platte

Schweineschnitzel

Zartes Rahmgeschnetzeltes

Forelle "Müllerin"

Gebratenes Zanderfilet

Gebackener Rotbarsch

.

Frischers Fitze frischt fische... Häää?

Saftige Hähnchenbrust

l

vom Tafelspitz

- kross & goldgelb gebraten -

Leberknödelsuppe verfeinert mit frischen Kräutern

nach bayerischer Tradition im Korb serviert

B

Großer bunt gemischter Salat
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mit Sahnehäubchen

unte Salate der Saison

in Kräuterdressing, mit Schafskäse, Oliven und roten Zwiebeln
gebratenen Streifen von der Rinderhüfte

Salatvariation mit zarten Hähnchenbruststreifen vom Grill

mit Sauerkraut und Brot

an kleiner Salatgarnitur, mit Hackzwiebeln und Brot

mit Remouladensauce, Salatgarnitur und Bratkartoffeln

mit frischem Landbrot und Butter...
und allem was die kalte Küche so hergibt...!

mit Meerrettichsauce, Salzkartoffeln

auf Champignon-Sahne-Sauce mit Eierknöpfle

Ochsenspieß mit Kräuterbutter, Pommes Frites und Salat

mit Schmorzwiebeln, Pommes Frites und kleiner Salatschale

mit Ananas und Käse überbacken
mit Bandnudeln und Currysauce

Leckeres Schweinefilet mit Zwiebeln am Spieß gebraten,
mit Speckbohnen-Bündchen, Bratkartoffeln und Kräuterbutter

wahlweise mit...
...Champignon-Sahne-Sauce und Eierknöpfle
...Schinken & Käse überbacken und Pommes Frites
...Holsteiner Art mit Bratkartoffeln und Spiegelei

vom Schwein
mit Zwiebeln, Champignons und Paprika im Knöpflenest

- knusprig - mit Zitronen und Dampfkartoffeln

auf Rahmnudeln mit Cherrytomaten und Blattsalaten

auf Kartoffel-Gurken-Salat mit Remouladensauce

9,50
wahlweise

oder

Medaillons vom Schweinefilet

(ca. 280 - 300 gr. Rohgewicht) - aus der Rinderhüfte-

(ca. 250 gr. Rohgewicht)

Bayerische Schmankerl

Für unsere kleinen Gäste

Zwei Stück Münchner Weißwürste

jede weitere Weißwurst

Ofenfrisch gebackener Leberkäs

Sechs Nürnberger Rostbratwürst´l

Ganze, ofenfrische knusprig gegrillte Schweinshaxe

Schweinebraten in dunkler Biersauce

Ägidius - das Schlossgespenst

Geheime Schatztruhe

Das verrückte Huhn

Strohfeuer...

Die tolle Knolle

Bandnudeln "al cartoccio"

Bandnudeln

Gärtnerpfand´l

"Strammer Max"

Brauerfladen

Kleine und vegetarische Gerichte

Für den süßen Gaumen

Bayerischer Apfelstrudel

Vanilleeis

Kaiserschmarrn

Gemischtes Eis

3 Apfelringe im Bierteig

5,10

* 2,30

6,60

6,90

- mit eigener Gewürzmischung und Brot 9,90
- mit Kartoffelknödeln, herzhaftem Sauerkraut 13,20
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in der Löwenkopfterrine serviert, mit Weißwurstsenf und Brezel

der besondere Genuß mit warmem Kartoffelsalat

auf Sauerkraut mit Brot

(Rohgewicht circa 1000 Gramm)

und herzhafter dunkler Biersauce

(nach altüberliefertem Rezept) mit Kartoffelknödeln und Krautsalat

Ein leerer Teller, das Essen wird bei den Eltern stibizt.
Dazu gibt es Stifte und eine Malvorlage.

Schweineschnitzel „Wiener Art“ mit Pommes Frites

6 leckere Chickennuggets mit Pommes

Pommes Frites mit Ketchup oder Mayo

Ofenkartoffel gefüllt mit Sauerrahm, mit Salatbeilage
und Hähnchenbrust Räucherlachs gebratenen Champignons

einem kleinen Rinderhüftsteak mit Kräuterbutter

mit Olivenöl, Cherrytomaten, Pepperocinis und Champignons geschwenkt

mit Hend´lbrust auf Sahne-Curry-Sauce

- mit Käse überbacken -
Schupfnudeln, Champignons und Gemüse gebraten

mit 2 Spiegeleiern
auf gebuttertem Mischbrot und gebratenem Schinken

mit Sauerrahm, Käse überbacken und...

...mit deftigem Speck und Kräutern

...mit Blattspinat und Lachs

mit heißer Schokoladensauce und Sahne

Vanille-, Schokoladen-, Erdbeer-
und Walnußeis mit Sahne, Krokant und Schokoladensauce

Walnußeis

oder oder
oder

- in der Backpapierhülle gegart und serviert -

6,30

3,80

umhüllt mit feinem Strudelteig, serviert mit Sahne

die süße Versuchung mit Apfelmus -

mit Zimt Zucker Mantel, Sahne und

-

Diese Karte können Sie für 2,50 bei uns erwerben.



Destillate regen Geist und Sinne an

Biere von Königlicher Hoheit vom Fass

Unsere Flaschenbiere

- 2 cl -

3,50
2,40

3,50
2,40

Holzfass Enzian
2,20

Williams Birnenbrand, 2,20

Obstbrand
2,20

Original König Ludwig Obstler
2,90

Original König Ludwig Bierbrand
2,90

Original König Ludwig Kräuter
2,90

Original König Ludwig Williams
2,90

König Ludwig Dunkel 3,50
2,40

König Ludwig Weissbier Hell

König Ludwig Weissbier Dunkel 3,50
2,40

Ritterbock 3,70
2,70

Spezial Hell

Radler oder Russ 3,50
2,40

Warsteiner Premium Verum 2,40

König Ludwig Weißbier alkoholfrei 3,50

Warsteiner Premium alkoholfrei 2,40

aus den Wurzeln des gelb blühenden Gebirgsenzians

aus dem Holzfass, sechs Monate in Eichenfässern gelagert

fruchtig und weich aus Birnen und Äpfeln

einzigartig gebrannt aus König Ludwig Dunkel

aus 34 verschiedenen Kräutern

destilliert aus sortenreinen Williams Christ Birnen

0,50 l

0,30 l

0,33 l

aus vollreifen Südtiroler Williamsbirnen

dunkles, süffiges Bier mit einer edlen Hopfennote, feinwürzig im Geschmack

Einzigartig und Charakterstark, so sind die Biere der König Ludwig
Schlossbrauerei Kaltenberg. Das Königlich Bayerische Wappen gilt als
Gütesiegel. Aus diesem Grund achtet Seine Königliche Hoheit Luitpold
Prinz von Bayern persönlich auf die Güte der Biere aus seinem Haus.

0,30 l

0,50 l

0,30 l

0,50 l

0,30 l

0,50 l

0,30 l

0,50 l

0,30 l

0,50 l

0,30 l

0,50 l

spritziges, natürlich trübes

Hefeweissbier mit der ganzen Vielfalt fruchtiger Bieraromen

klassisches, dunkles Hefeweissbier mit kräftigem Geschmack

süffige und kräftige Bockbierspezialität, tiefdunkel in der Farbe

der klassische bayerische Durstlöscher

Spitzenpilsener der Premiumklasse

Das ideale Weissbier für alle, die auch ohne Alkohol Freude am Biergenuss haben

Für Autofahrer oder als isotonische und kalorienarme Erfrischung nach dem Sport

Vollmundiges, würziges Spezialbier

mit kräftiger Malznote und goldgelber Farbe

Alkoholfreie Getränke

Heiße Getränke

Winzersekt & Pfälzer Weine

Weißweine

Rotweine

Roséweine

Sekt und Secco

der Wachtenburg Winzer EG

Coca Cola, Coca Cola light, Fanta, Spezi, Sprite 1,70
2,90

Apfelsaft, Apfelsaftschorle 1,70
2,90

Orangensaft, Traubensaft,
Johannisbeer- oder Kirschnektar 1,90

Tafelwasser 1,40
2,20

Mineralwasser 1,80

Haferl Kaffee 2,30
Espresso 2,10
Haferl Tee

2,00
Cappuccino mit aufgeschäumter Milch 2,50
Cappuccino mit Sahne 2,50
Latte Macchiato oder Milchkaffee 2,80

0,20 Liter

Riesling Kabinett , trocken 3,40
Chardonnay Kabinett, trocken 3,40
Riesling Kabinett, halbtrocken 3,40
Gewürztraminer Spätlese, lieblich 3,40

St. Laurent QbA, trocken 3,40
Dornfelder ObA, trocken 3,40
Schwarzriesling QbA, halbtrocken 3,40

Portugieser Weißherbst QbA, lieblich 3,40
Heroldrebe Rosé, QbA, trocken 3,40
Rieslingschorle Rotweinschorle oder Weißherbstschorle 2,40

Riesling Sekt, trocken Piccolo 4,90
Riesling Sekt, Extra dry 14,80
Gewürztraminer Sekt, trocken 16,90
Secco rot oder weiß, trocken 13,40

0,20 l

0,40 l

0,20 l

0,40 l

0,20 l

0,20 l

0,40 l

Fl. 0,25 l

Pfefferminz-, Früchte- oder schwarzer Tee

0,20 l

0,75 l

- still oder sprudelnd - 4,80Fl. 0,75 l

0,75 l

0,75 l
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