Supper som kom de fra slotskakkenet
Leverbollesuppe med friske krydderier
Pandekagesuppe Klar suppe med pandekagestrimler

Saltkringle (Brezel) efter bayersk tradition serveret i en kurv

Laekker salat- frisk fra markedet

Lille blandet salat Seasonens brogede salater

Salater "Bavaria" Store farverige blandet salat med krydderurte-
dressing, valgfrit med fetaost, oliven og radlgg eller stegt strimler
af oksekad gump

Kyllingesalat med mgre Kyllingebryst strimler fra grillen

Snacks i mellem...
Et par stegte polser med surkal og bred

Smgreost (Obazda) med salat
garneret med hakkede lgg, hertil serveres brgd

Sylte med remouladesovs,
garneret med salat og kogte kartofler

Frisk brad med krydderurter dip

Solid snack bord
med alt, hvad du finder i kekkenet, med brgd & smar

Vores Classics...
Kogt oksebryst med peberrodssovs og kogte kartofler

Bavarian pan
Tre saftige medaljoner af svinekad
med hjertelig grillet ost, serveret lekre stegte swabian nudler

Ox pa spid (nettovaegt ca. 280 - 300 gr.)

med kryddersmgr, pommes frites og salat

Steak (nettovaegt ca. 250 gr.)

med stegte lgg, pommes frites og en lille salat

Bud kyllingebryst med ananas og ost med nudler og karry sauce

Rever Tallerken
medaljoner af svinekad med Lag, spytte breendte
med bgnner og bacon, stegte kartofler og kryddersmgr

Schnitzel med enten...

... Champignon - fladesauce og swabian nudler
... Skinke og ost og pommes frites

... Holsten stil med stegte kartofler og spejleeg

Skaret svineked i fladesauce
med lgg, champignon og peber, swabian nudler

Alt hvad der svemmer

@rred spradstegt i smar "Miillerin Art”
med smgrkartofler og citron

Stegt zander filet med flgde pasta, cherry tomater og salat

Bagt radfisk pa kartoffel-agurk-salat og remoulade
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Kaere gaester og venner...

af den bayerske kultur og "Konig von Bayern" familie.

Vi er beerede over at byde dig velkommen
i vores restaurant "Konig von Bayern".

Nyd din ophold med gl af konger
og velsmagende bayerske specialiteter serveres
fra de kongelige kakken i stilfuld og
original bayerske stemning.

Al fra

"vores kongelige majestaet"...

Unik og fuld af karakter - det er, hvordan vi beskriver gl
fra "Kong Ludwig Royal Brewery" i Kaltenberg / Bayern.

Den kongelige bayerske families vabenskjold
er et tegn pa kvalitet.

Hans majestet Prins Luitpold af Bayern personligt deltager

til kvaliteten af gl fra det kongelige bryggeri.

Prov det. Smag det. Nyd det.

Bayerske lakkerier

Grydefriske Miinchner kogepglse (WeiBwurst) et par
serveret i terrine med sgd sennep og saltkringle

* hver ekstra polse

Ovnfrisk bagt leverpostej (som ret)
den specielle nydelse med kartoffelsalat

Seks sprade Niirnberger grillstegte pglser pa surkal & brad

En hel ovenfrisk sprad grillet svineskank
(Nettovaegt ca. 1000 gram)
med mark glsovs og

- med egen krydderblanding og brad

- med kartoffelboller og krydret surkal

Svinesteg i Kénig Ludwig Dunkel glsovs
(efter gammel overleveret opskrift) med kartoffelboller og surkal

Til vore sma gaester

/gidius - Slotsspggelset
En tom tallerken- maden snupper man hos foraldrene.
Hertil serveres farveblyanter og et maleunderlag

Den hemmelige Skattekiste
Wiener schnitzel med pommes frites

Hgnsegard 6 paneret kyllingeked med pommes frites

Hgild Pommes frites med ketchup eller mayo

Smad- og vegetarretter

Bagt kartoffel fyldt med creme fraiche, med lille salat og kyllinge-

bryst eller rgget laks eller ristede svampe eller med en lille oksesteak

Pasta med olivenolie, cherrytomater, svampe og pepperoccini
Pasta med Kyllingebryst og cremet karry sauce
"Strammer Max" 2 spejleeg med bred og smar

Gartnerpande

"Schupfnudeln”, champignoner og stegte gransager bagt med bjergost

Sprede Kaltenberger bryggefladbrad
...med creme fraiche, bacon og krydderier bagt med bjergost

...med creme fraiche, bladspinat og raget laks, bagt med bjergost
Til den sgde gane

Bayersk ablebutterdejsstang med flade

Vanilleis med varm chokoladesovs og flade

"Kaiserschmarrn" den sgde fristelse med ablemos

Blandet is Vanille-, chokolade-, jordbar-,
valngddeis, flade og krokant og chokoladesovs

3 &bleringe i butterdej
med kanelsukkerhylster, flade og valngddeis
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Noget, der vaekker and og sanser Softdrinks

Holviass Enzi Coca Cola, Coca Cola light, Fanta, Spezi, Sprite 0,21 € 1,70

olyfass Enzian 041 € 2,90
stammer fra redderne af den gult blomstrende bjergenzian  2cl € 2,20 .

/blesaft, ZAblesaft med mineralvand 021 € 1,70

Williams Birnenbrand, fra de modne Sydtiroler Williamsparer 2 cl € 2,20 0,4 | € 2,90
Obstbrand Orange, druer,
lagret 6 maneder i traetgnder 2cl € 2,20 solbeer eller kirsebeer 021 €190
Original K6nig Ludwig Obstler A et 8’?‘ : 2 ;"2‘8
aromatisk og mild snaps af parer og abler 2c € 2,90 ! !

. . Lo Mineralvand Fl. 0,251 € 1,80
Original Konig Ludwig Bierbrand - stille eller boblende - FI.0,751 € 4,80
enestdende brandt af Konig Ludwig Dunkel 2c € 2,90
Original K6nig Ludwig Kréuter Varme drikke
af 34 forskellige krydderier 2c € 2,90 Kaffe € 2,30
Original Konig Ludwig Williams $spresso & 250
udelukkende destilleret af Christ parer 2cl € 2,90 €

Pebermynte, frugt eller sort te € 2,00
Cappuccino med dampet maelk € 2,50
Cappuccino med flade € 2,50
QI fra fad af kongen Latte Macchiato eller Malkkaffe € 2,80
Kanig Ludwig Dunkel 051 € 3,50 Vin fra det sydlige Tyskland
Mark g, fine smag wiirig 0,3 I € 2,40
Kénig Ludwig Weissbier Hell 0,51 € 3,50 Hvidvin 0,20 Liter
Naturligvis uklar, lys hvedeg| 0,3 I € 2,40 Riesling Kabinett , tar € 3,40
Konig Ludwig Weissbier Dunkel 051 € 3,50 C'har('ionnay 'Kablnett, Fﬂr € 3,40
Klassisk dim, mark hvedeal 031 € 2,40 RIeSlmg Kablnett' medium tor € 3'40
' ' ! Gewiirztraminer Spitlese, sad € 3,40
Ritterbock 051 € 3,70 -
Steerke gl, mark farve 0,3 | € 2,70 Rﬂd\”n
Kaltenberg Spezial Hell 051 € 3,50 SDt Lafu:znt gt’)ﬁ’ ol é ;’jg
Laekker specialitet g, gyldne farve, krydret 0,3 | € 2,40 Sl (-il' L L2ls . !
Schwarzriesling QbA, medium tgr € 3,40
Radler eller Russ 051 € 3,50 -
klassisk mod tarst 0,3 | € 2,40 Rose vin
Warsteiner Premium Verum 031 € 2,40 Portugieser WeiBherbst QbA, sad € 3,40
En Pilsen gl af den gverste klasse Heroldrebe Rosé, QbA, tor € 3,40
Radvin eller Hvidvin med mineralvand € 2,40
A fra flaske Mousserende og Secco
Riesling, tar, Piccolo 0,20 1. € 4,90
Konig Ludwig Weissbier alkoholfrei 051 € 3,50 Riesling, Ekstra tor 0,751 €14,80
Hvede gl uden alkohol Gewiirztraminer, tar 0,751 €16,90
. . . d eller hvid, 0,751 €13,40
Warsteiner Premium alkoholfrei 0,331 € 2,40 LSRRI GG ] > E13
Pilsen gl uden alkohol
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